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L'APEG sur le marché jeudi 17 décembre

Comme tous les jeudis avant chaques vacances I'APEG sera présente surle
marché de Guernes,place de la mairie.

De 16h30 a 19h00.

Un cadeau de Noél sera offert aux éléves de Guernes par les lutins de I'APEG.
Nous vous invitons a venir le récupérer sur notre stand.

Au programme :

Vente de gateaux sucrés et salés ainsi que sachets de bonbons, chocolats
chauds et cafés.

Nous avons également des gourdes, bougies et totes bag.

Bien entendu les régles d’hygiéne seront de rigueur (masque, gel hydro
alcoolique et gants).

Venez nombreux pour partager un moment agréable avant les vacances de
Noél. L'APEG vous souhaite de bonnes fétes de Noél.

Marché

Pour la semaine de noél et du nouvel an, le marché sera décaler au mardi 22
décembre et mardi 29 décembre de 16h30 a 20h00

place de la mairie.

L'hambourg gastronomie sera absent.

Fromager
Jean Francois

Pour vos commandes



VOTRE
BOUCHER -CHARCUTIER-TRAITEUR
PIRIOU Guillavme: - 78520 DENNEMONT
Vous PROPOSE

POUR LES FETES
DE FIN D’ANNEE 2020

Livraisorns GRATULTE

COMMANDE AVANT LE 19 DECEMBRE

Contactez-Nous au 06.38.04.04.58 ou
06.22.73.57.51
Email : sonia.piriou@yahoo.fr
Paiementy acceptés
Cantebleue - Espéce - Chique
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Boucherie Piriou

Ne sera pas présent au marché du 22

et 29 décembre.

Mais assure un service de livraison

Commande a passeravantle 18
décembre pour livrasion le 24
décembre.

Commande passer avant le 26
décembre pour livrasion le 31
décembre

Maison Poyer boucher chevalin
Vous propose

Sur commande la veille au plus tard :

* Rotis (filet, tranche, etc...)

*Pourles des fétes :

SAUCISSONS SECS

Sans colorant- brut de séchoir- fleur naturelle

10 3" 18 TERRINES
wl les 5*;10.1:)1 T5€ tos To*paun 25¢€

o= per taléphone ou mail, & Faide du bon de commande ci-dessous
Jaccompagné de votre réglement. Livraison sous 48 heures au plus tard.
3 ‘: ""‘p Quantitd Quantité
SAUCISSONS 150-1605
Sans colorant- brut de séchoir- fleur naturelle
Saucisson Nature Confit de Foie de Volaille

Saucisson aux Herbes & Fhmisgaac
| Tenine de Canard Poivre Vert

Terrine e Canard au Magret
Turtne co Sanglier

= Terine ce Lidwre au romarin
Terive au Piment d'Espelette
Terrine ¢z Campagne aux Tomates |
séehées

TERRINES 1609
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Mix possible saucissons et terrines

Saucsson Fumé
Saucisson aux Noix

r Saucisson au Noisettes B
Seucisson aux Cipes
Ssucisson Saint-Nectaire
SALCAIEN AN Couttd Terine ce Chevreul
Saucisson Bleu d Auvergne Terrine ¢'Oie aux Meriots
Saucisson aux Figues et aux Myrtilles

=

T Ssucisson au Fromage de Chévre Terine do Pintade au confit
1, S e T dvonons
W saurisson aux Olives Tél, e avresse
r.‘ Soucisson aux Tomates Séchées |
Sauisson aux Poivrons _—
™ seucison au Canard Py EE G
Saucisson au Sanglier Yo Petfon, i
’ Souccon au Taureau T i Ay Tél.06 61819233

e e maisonprajault@gmail.cor

Sauclon aux Girolles Commandez également sul

Saucison Al maison-prajault.fr

Saucissan Camembert

Saucisson Oignon | By
s Chatmines ==
Chorizo <

e
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Maison Prajault

Pour vos commandes
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POUR VOTRE ENTREE
Escargot 7,50 € lodougaine
FoleGras 1€y 100 ¢
Boudin blanc nature 196/Kg et truffé- 25 €/Xg:
Bouchée i laReine aw Riyde Veaw 7,006/pidce
Paté en croute nature 236/kg
Pat env oroute awfole gray 28 €/Kg
PLATS
Chapon Blanc/100% Francais (pidce mini3,Skgs 810 pars) 16 €/kg
Cuisse de Dinde: 6,00 €/kg
Gigot dagneaw - 22 €/xg
Filet de Baeuf - 49 €/xg
ROt de Gigot Bewrre Eycargot -sany oy - 28 €/Kg
Filet mignon figues'foie gras- 30 enxg
Pintade Label rouge (piice mini 3,5kgs ) 12¢€/xg
Magret de canard~ 25 e/xg

POUR AUTRES VOLAILLES OU GIBIERS
MERCI DE LE PRECISER A VOTRE BOUCHER
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¥ Sur commande une semaine a l'avance :

* Noix de st Jacques
* Gambas

* Langoustines / langoustes / queues de homard

* Poissons...
* Huitres
e Mousse de canard 44%

 Galantine de canard aux éclats de pistache et médaillon

* Gibiers (sanglier, chevreulil, etc...)

* Volailles (pintades, chapons, dindes fermieres..)
* Boudin blanc (nature, truffes, armagnac....)

* Escargots de Bourgogne
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